Provning 4 — 2021

KAMIKAZE

Whisky to die for?
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Intro

Japansk whisky har genom aren blivit valdigt popular bland finsmakare. Detta mycket pa
grund av att manga kanda konnéassorer prisar denna typ av whisky for sin unika smak. Den
har dven en intressant historia som tog sin borjan for ungefar 100 ar sedan.

De japanska whiskybolagen ar effektiva och har stora visioner om internationella
varumarken. Suntory kopte tidigt in sig hos Bowmore och Nikka férvarvade Ben Nevis pa 80-
talet. Detta for att skapa en tillgang av kompetens och ravaror kombinerat med
grundlaggande kunskap om hur en god whisky ska tillverkas.

Kopet av de bada skotska destillerierna blev dven ett satt att ta klivet in i andra marknader
utanfor Japan. Nu for tiden roner dock Nikka och Suntory stora framgangar pa egen hand.

Historia

Aven om vi vet att whisky har producerats i Japan sedan 1870 var det inte férran bérjan av
1920-talet man borjade anvanda mer professionella tillverkningstekniker.

Bakgrunden till dagens whiskyindustri i landet inleddes 1918 da en man vid namn Masataka
Taketsuru reste till Skottland med st6d av sin familj for att avsluta sina universitetsstudier i
Glasgow och lara sig allt om whiskytillverkning. Tanken var att efter det starta ett destilleri i
Japan. | Skottland traffade han sin fru Rita Cowan, vilket bada familjerna motsatte sig och de
blev forskjutna av sina familjer da de valde att gifta sig.

De flyttade da till Campbeltown och dar jobbade Masataka en period pa Hazelburn Distillery.
Han ville dock bredda sin erfarenhet och sokte jobb pa andra destillerier och till slut togs han
emot som praktikant pa Longmorn i Speyside. Dar han spenderade en tid och larde sig
produktionen innan han atervande till Japan med sin hustru.

| japan hade dock planerna pa ett destilleri skrinlagts da han forskjutits av sin familj, som for
ovrigt livnarde sig pa Sake. Han ville dock inte ge upp sin drom utan sokte sig istallet till en
konkurrent, en vinhandlare som hette Shinjiro Torii (senare Suntory), som gav honom
uppdraget att starta Japans forsta whiskydestilleri. Resultatet, Yamazaki, stod klart 1924 pa
en plats Masataka motsatte sig.

Relationen med Shinjiro var redan fran borjan anstrangd, men det blev virre med tiden och
10 ar senare lamnade Masataka foretaget och flyttade norrut till Japans norra 6, Hokkaido.
Anledningen till att det blev just Hokkaido var klimatet mer liknade det skotska. Med hjalp av
ett flertal finansiarer och sin frus inkomst startade han dar bolaget bolaget Dai Nihon Kaju
Kabushiniki Kaisha och byggde sitt forsta destilleri, Yoichi, samma ar 1934.

Dock hindrade den japanska hedern honom fran att omedelbart borja destillera whisky sa de
forsta aren var det bl.a. cider som bryggdes for att fa inkomster. Men att avsikten var att
tillverka whisky radde ingen tvekan och 1940 lanserades den forsta whiskyn fran det egna
destilleriet.

Timingen var dock inte lysande och krigsaren var tuffa, men nar verksamheten till slut kom
igang igen bytte bolaget namn till Nikka.



Nasta milstolpe var nar han i mitten pa 60-talet startade sitt andra destilleri Miyagikyo.

Masataka Taketsuru dog 1979 vid 85 ars alder och ligger begraven intill Yoichi bredvid sin
hustru. Trots att det gatt 6ver 40 ar ar det fortfarande spant mellan Nikka och Suntory,
foretagen talar inte med varandra och samarbeten ar uteslutna. Suntory har till och med
strukit Masataka ur sin historia.

Av alla destillerier i Japan ar Yoichi det som imponerar mest pa experter och konnasorer
varlden over och det som fatt 6verlagset mest utmarkelser. Ett exempel fran 2008 ar att
deras Yoichi 1987/07 utsags till "The best single malt in the world”.

Idag da?

Idag hittar du manga japanska whiskysorter pa hyllorna, bland annat fran Nikka och Suntory
som dominerar den japanska whiskyindustrin och skérdar stora framgangar, men aven
manga andra.

Det som utmarker den japanska smaken ar att den ar bade finstamd och relativt ofta rokig.
Det finns en hel del likheter med den skotska whiskyn av naturliga skal. Ingredienserna som
anvands ar ofta importerade fran Skottland och det hor aven till vanligheterna att
bourbonfat fran USA och Sherry fat fran Europa anvands vid tillverkningen.

De allra flesta destillerier anses ha valdigt skilda smaker och det beror sa klart till storsta
delen pa olikheter vid tillverkningen. Men manga av destillerierna ligger ju ocksa pa olika
runtom i landet med olika klimatférhallanden, ndgot som ocksa paverkar.

Drygt 10 destillerier bedriver idag sin verksamhet fran Japan. Nagra namnvarda exempel att
kika vidare pa och forkovra sig i ar foljande. Det kan vara intressant for att ge en tydligare
overblick av de olika verksamheterna och deras tillverkningsmetoder.

e Yoichi

e Miyagikyo

e Yamazaki

e Hakaushu

e Chita

e White Oak

e Shinshu Mars
e Tsunuki Mars

e Chichibu
e Niwakami
e Akkeshi

e Fuji Gotemba

Det finns dven ett antal som producerar bade blended och single malt helt och delvis
utomlands. Nikka kopte ju som tidigare namnt upp Ben Nevis destilleri i Skottland 6ver 30 ar
sedan och Suntory kdpte Bowmore runt 10 ar senare. Men det sker daven mycket import pga
bl.a. ravarubrist och dagligen sker importer fran bl.a. Kanada som sedan saljs vidare som
japansk whisky.



Anledningarna till detta fenomen finns och kan fortga ar att det an sa lange finns valdigt fa
regler i Japan som staller krav pa geografiska omraden vid whiskytillverkning. Detta
"problem” har forvarrats rejalt det senaste decenniet da efterfragan pa japansk whisky 6kat
markant.

Hur vet man da om whiskyn verkligen kommer fran Japan?

Det gor man i dagslaget egentligen inte. Inte med sakerhet i alla fall. Vill man férsakra sig om
det, far man helt enkelt gora lite egen research. Det finns dock hopp och Japan Spirits &
Liqueurs Makers Association meddelade 2021 att nya strangare japanska
whiskybestammelser infors fran 2024. Det betyder med stor sannolikhet att nagra av de
japanska whiskys vi kan hitta pa systembolaget idag inte langre kommer att klassas som
"japansk whisky” efter det.

Den avgorande delen i de nya reglerna ar att ”saccharification (processen som sker under
maskning for forvandla starkelse till socker), jasning och destillation maste utféras vid ett
destilleri i Japan” for att markas som Japansk Whisky. Vidare far destillatet inte vara starkare
an 95% ABV och maste aldras i minst tre ar i trafat som inte ar stérre dn 700 liter. Slutligen
ska det buteljeras pa flaska pa minst 40% alkoholhalt.

Det blir alltsa ett slut pa att plastbehallare fulla av whisky exporteras fran Skottland och
Kanada till Japan dar det blandas med japansk Single Malt och sedan exporteras tillbaka som
japansk blended malt whisky.

Tidsfristen for att folja reglerna ar 31 mars 2024, sa man kan an sa lange alltsa inte vara
saker pa att Japansk Whisky verkligen ar Japansk bara genom att titta pa etiketten. Som
enda foretag har dock Nikka uppdaterat sin webbplats for att géra det klart vilka av deras
whisky som verkligen ar Japansk.

Just nu innebar det grovt att de som moter kriterierna ar Yoichi, Miyagikyo och Taketsuru
samt Nikka Coffey Grain. Om inget dndras kommer exempelvis blended whiskyn Nikka from
the Barrel inte att fa markas Japansk whisky da den dven innehaller destillatet fran bl.a.
Skottland.

Sa dags att prova!

Fem sorter, fem filosofier och férhoppningsvis fem fantastiska, eller atminstone valdigt intressanta,
whiskysorter.

SLAINTE MHATH



Whisky # 1

Namn: Amahagan World Malt Yamazakura Wood Finish
Alder: NAS

Typ: Blended Malt

Fat: Flera olika typer, finish pa Yamazakura (fat av
japanskt korsbarstra)

Buteljerare: Officiell buteljering, Roman Beer.
Destilleri: Nagahama Distillery

Japansk Whisky: Nej, innehaller enligt utsago
maltwhisky fran hela varlden.

Region: Japan, Honshu - Shiga
Styrka: 47%

Pris: 1089 kr

Nummer pa systemet: 52863
Kuriosa

Ett litet destilleri startat 2016, med de minsta destillationspannorna i japan. Maskpannan ar
pa 1000 liter och spritpannan 500 liter.

Detta ar den 4e whiskyn producerad av Nahagama Distillery och den sista i serien World
Malts. Finish i fat av japanskt korsbarstra anses framhéava influenser fran faten som anvénts
under mognadsprocessen och lagga till toner av korsbarsblommor och gront te.

Namnet Amahagan ar destilleriets namn baklanges. Destilleriet 4gs av Roman Beer Brewery
som dven huserar destilleriet. Det ar beldget i staden som delar namn med destilleriet i
prefekturatet Shiga, nordost om Kyoto. Staden ligger vackert vid japans storsta sjo Biwa-ko

Ej kylfiltrerad eller fargad. Ej torvrokt.
Smaknoter

Doft: S6t och mild. Maltsétma fran Nagahama new make. Man kdnner ocksa doft av
kérsbarsblommor, plommon och te, aromer som paminner om Japan.

Smak: Brunt socker, apelsinskal inledningsvis. Efter en stund sprider sig en underbar och
elegant s6tma i munnen.

Avslutning: Lang bade uppfriskande och trevligt karv, lite som te.



Whisky # 2

Namn: The Koshi-No Shinobu Pure Malt
Alder: NAS

Typ: Blended Malt

Fat: 3-4 ar pa Sherry och Bourbon fat finish 3 manader
pa Mizunara-ek

Buteljerare: Officiell buteljering
Destilleri: Shinobu Distillery Co. Ltd

Japansk Whisky: Nej, innehaller malt whisky fran
Irland utéver whisky fran det egna destilleriet.

Region: Japan, Chubu - Niigata
Styrka: 43%

Pris: 679 kr

Nummer pa systemet: 80710
Kuriosa

Shinobu betyder uthallighet pa japanska och symboliserar en samurajs sjal, men ocksa
talamod och uthallighet, egenskaper som kravs for att géra whisky. Staden Niigata ar kand
for “De Tre Vita Skatterna” - sno, ris och sake, och har en naturlig miljo for rent filtrerat
bergsvatten vilket ger perfekta forutsattningar for bade sakebryggning och
whiskydestillation. Whiskyn ar varsamt utvald av Mr. Ken Usami som forutom att blanda
whisky dven har ett 6lbryggeri, Niigata beer. Destilleriet fick sitt tillstand sa sent som 2017.

Mizunara ek, ar en av de mest ovanliga och dyraste typerna av ek i varlden. Den anses tillféra
toner av sandeltrd, kokosnoét, kryddighet och japansk rokelse.

Ej kylfiltrerad eller fargad.
Smaknoter

Doft: Kanderade apelsinskal, kola, sot rok, plommon och hasselnotter som forstarks av toner
av kryddor och mintte.

Smak: Forvanansvart mjuk, frukt, vanilj, citronskal, kolad ek och chaikryddor.

Avslutning: Rostad ek, latt omogen rod frukt.



Whisky # 3

Namn: Kaiyo Cask Strength
Alder: NAS

Typ: Blended Malt

Fat: Mizunara Ek

Buteljerare: Officiell buteljering

Destilleri: Kaiyo Trg Ltd

WHISKY

Japansk Whisky: Ja, allt utom buteljering ar gjort i Japan A KAiYs
ifg

Region: Japan \$ e

Styrka: 53% | l

Pris: 949 kr N
N ————

Nummer pa systemet: 84974

Kuriosa

Kaiyo (betyder Hav) ar en Blended Malt whisky daven den ar lagrad pa Mizunara ek, men inte
bara en finish utan hela lagringstiden. Faten tillverkas i Japan av Ariake Cooperage.

Efter lagring pa traditionellt vis i Japan sa lastas faten ombord pa en bat for att slutlagras
under en resa till Storbritannien som tar upp till 3 manader. Det som pastas handa under
resan ar att faten utsatts for mer rorelse, stora temperaturférandringar och variationer i
vader och lufttryck och darfér en snabbare mognad av whiskyn och en mer intressant finish.
Faten fylls bara till 80% for att ge utrymme for vatskan att rora sig i faten.

Whiskyn kommer fran tre icke namngivna japanska destillerier men det anses allmant att
Nikka ar iblandat....och Nikkas postadress kommer snart att sta pa baksidesetiketten.

Whiskyn pastas vara 4-8 ar gammal.

Medgrundare och Master blender ar amerikanen Jeffrey Karlovith med forflutet pa bl.a.
Bunnahabhain och japanska Chichibu. Han ar dven Master blender hos Kelt Cognac.

Ej kylfiltrerad eller fargad.
Smaknoter
Doft: kryddig ek, honung, farskt citrongras och apelsinolja.

Smak: Pepprig inledningsvis, men det gar snabbt 6ver och toner av smordeg, kryddnejlika,
muskot och espresso tar over.

Avslutning: En kvardréjande behaglig pepprighet som samsas med toner av kummin.



Whisky # 4

Namn: Nikka Miyagikyo

Alder: NAS I
i 3
Typ: Slngle Malt slvillbi’?\IéEII?Y%’r . |

Fat: Huvudsakligen Sherry men dven en liten andel
Bourbon

AR

Buteljerare: Officiell buteljering

1SKY
SINGLE MALT
-\:[ YAGIKYO

Destilleri: Miyagikyo Distillery
Japansk Whisky: Ja

Region: Japan, Honshu - Sendai
Styrka: 45%

Pris: 849 kr

Nummer pa systemet: 40976
Kuriosa

Miyagikyo (hette fran borjan Sendai) &r Masataka Taketsurus andra destilleri grundat 1969.
Han hade under manga ar sokt efter en optimal plats att bygga sitt andra destilleri pa och
hittade den utanfoér Sendai pa Japans 6stkust.

Destilleriets ar Nikkas storsta och ar utrustat med atta stora pannor, langhalsade med "reflux
balls” och uppatlutande line arms for ett elegant och fruktigt destillat. Whiskyn som
produceras ar orokt alternativt lattrokt.

Vatten tas fran floden Nikkawa.

Det finns dven tva gammaldags coffey-stills for produktion av bolagets grainwhisky.
Ej kylfiltrerad eller fargad.

Smaknoter

Doft: Livlig och kraftfull med blommiga toner, maltat korn, exotiska frukter, lakrits och toner
avrostad ek och kolade fat. Dar finns ocksa strak av honung, bivax och bakad banan.

Smak: Mycket elegant och livfull, maltat korn, orter, lakrits, ingefara, kanel och tydliga
chokladtoner tobaksblad, kokos och orter.

Avslutning: Lang, blommig och mjuk. Eleganta tanniner, tobaksblad, kardemumma, rostade
hasselnotter och bakade dpplen, men dven grapefrukt och exotisk citrus.



Whisky # 5

Namn: Mars Tsunuki Peated S——

: o

Alder: 3-4 ar
TSUNUKI

Typ: Single Malt : Jpancss Whiky

7 ")t’// ted

Fat: 1st och 2nd fill Bourbon barrels, Virgin Oak
(American White Oak), Sherry Puncheon, Sherry
Hogshead

Buteljerare: Officiell buteljering
Destilleri: Mars Tsunuki
Japansk Whisky: Ja

Region: Japan, Kagoshima - Minamisatsuma

Styrka: 50%

Pris: 1925 kr

Nummer pa systemet: 40964
Kuriosa

Mars ar ett whisky marke som skapats av foretagsgruppen Hombo Shuzo, ett gigantiskt foretag inom
mat och dryckesindustrin. Mars Tsunuki som startade 2016 ar deras andra aktiva destilleri, men
faktiskt det fjarde i foretagets historia. Det andra Mars destilleriet Shinshu startade 1985 men lag i
malpase mellan 1992 och 2011 innan det aterstartades. Shinshu ar beldget i byn Miyada regionen
Nagano.

Varumarket Mars ar i dag ett av den japansk whiskys mest omtalade. Whiskyn produceras pa
traditionellt vis och man arbetar aktivt med att dra nytta av férdelarna som féljer med
lagringsmajligheter vid hoghdjdsdestilleriet Shinshu samt i de tropiska klimaten vid destilleriet i
Kagoshima och lagerhusen i Yakushima

Mars Tsunuki Peated ar den andra helt torvrokta utgavan fran Mars. Vid Tsunuki Distillery pagar
mycket utveckling och manga experiment, inte minst nar det galler olika jaststammar och
jasningsmetoder.

Ej kylfiltrerad eller fargad.

Smaknoter

Doft: Mjuk, torvig, honung, malt och dpple.

Smak: Sot, toner av dpple, paron och kvitten i en "kramig” kansla innan rokig torv tar 6ver.

Avslutning: Torvrok, maltsétma och rumsvarmt smor.



